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V Eurdpe je zhruba Seststo potravinovych vyrobkov s chrdnenym
oznacenim. Slovensko v pocte za priemerom nezaostdva. Len ovela
menej ako ini vyuZivame potencidl kvality tradicnych vyrobkov na
Zivenie nasej ndrodnej hrdosti.
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kbyzndsndrodna
hrdost zaloZend
na tradicii vyro-
by potravin zrazu
vytryskla a zaca-
la sa §irit cez roz-
ne média, ni¢ by nepomohlo viac
presadif domdcu kvalitu na trhu.
Vyrobok s chrdnenym oznacenim
pévodu (CHOP) alebo chranenym
zemepisnym oznacenim (CHZO) je
nositelom vynimoc¢nej kvality a zé-

roven znackou, ktorda méze tento
vyrobok predat doma i v zahranici.
Zial, na Slovensku CHOP a CHZO
vyrobky nie vzdy predavajii. .Dopyt
chyba zo strany zdkaznfka i cestov-
ného ruchu, ktory stdle nevie do-
statoéne vyuzit miestne autentické
potraviny. Gastronémia a kulindr-
stvo sa u nds nevnimaji ako si-
tast kultiry. Stdle mdame ¢o dobie-
hat vo&i Madarsku, Ceskej repub-
like ¢i Rakisku. Ale pomaly sa to

obracia, jedlo a pitie sa za&ina sté-
vaf aj u nas marketingovym lakad-
lom,” hovori Jaroslav Hric z nezis-
kovky Gemerské griine.
Slovenski producenti vyrobkov
s CHOP alebo CHZO znackou, kto-
rych Profit oslovil, potvrdzujd, ze
by sa dokdzali presadit na trhu aj na-
priek vyssim vyrobnym ndkladom,
ak by sa zvysilo povedomie o tych-
to vyrobkoch. Ocakévaji predovset-
kym masivnu §tatnu kamparn a bez
nej to pri trthovych vyrobkoch so zlo-
zitym vyrobnym procesom, ako je
napriklad bryndza, naozaj nefun-
guje. Hoci niektoré iné produkty
dosiahli ispech aj bez informacne;
podpory statu.

AKTIVNE ZAHORIE. Zo Zihoria
pochadza hned niekol'ko trhovo
tispesnych potravinovych vyrob-
kov s chrdnenym oznacenim. Cer-
tifikovanych vyrobcov Skalického
trdelnika je menej ako desaf, ale
tradiéné postupy vyrobky tejto
sladkosti v tvare dutého valca po-
sypaného orieskami sa daji dodr-
zaf aj pri malych prenosnych elek-
trickych pieckach. Maringotky so
Skalickym trdelnikom preto nechy-
baji na ziadnom jarmoku, hodoch
¢i festivale. Trdelnik sa stal akym-
si kvalitnym sladkym slovenskym
fastfoodom.

Zo Skalice pochddza aj prirodné
Eervené vino Skalicky rubin, troj-
odrodové zmes Frankovky mod-
rej, Svatovavrineckého a Modrého
Portugalu. Samozrejme, len z vini-
¢a z okolia Vinoperku, najvyssie-
ho kopca skalického okresu. Uva-
zovalo sa aj o chraneni produktov
z ovocnych sadov v Bosdcej - slivo-
vice i suSeného ovocia. ,Nielen sli-
vovica z BoSackej doliny bola ke-
dysipreslavend, ale aj suSené ovocie
sa pltami po Viahu vyvizalo do celé-
ho Uhorska. Miestne odrody ovocia
sa susili v pecidlnych susiarnach
na drevenych rostoch. V okoli No-
vej BoSdce sa v sti¢asnosti snaZia ob-
novif tito tradiciu,” opisuje Jaroslav

K zahorskym ozna¢enym chréne-
nym $pecialitdm len neddvno pri-
budla aj kvsld kapusta Stupavské

zelé. Mestsky potravinovy spolok
v Stupave by rdd vyuzil CHOP ako
néstroj na ochranu a rozsirenie pro-
dukcie. ,Snazime sa o obnovu a roz-
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POPULARIZACIA BRYNDZE SA LEN
MALO ZAKLADA NA CHRANENOM
OZNACEN/ VLASTNE Z TOHO NIKTO

NEVYTAZIL KAPITAL

voj farmérskej polnohospodarskej
prvovyroby vregidne Stupavy. Pes-
tovanie hlavkovej kapusty mé v Stu-
pave dlhu tradiciu, ale, zial, v su-
casnych podmienkach upad4,” vy-
svetluje pre Profit podpredseda
tohto ob&ianskeho zdruZenia Jozef
Fabian.

Kyslii kapustu v drevenom sude ki-
pite na kazdom trhu, ale do Stupav-
ského zelé je zarucene priddvand
iba sol, Ziadna chémia. Kapusta sa
aj dnes sliape v drevenych sudoch
a v potravinarskych gumdkoch®,
ako sa uvadza v popise vyroby v re-
gistracii na Urade priemyselného
vlastnictva SR. Kapusta sa vrstvi,
sali, vrstvi a zase soli, a potom §lia-
pe. Vyuzivat sa smii iba jesenné od-
rody hlavkovej kapusty vypestova-
né na vymedzenom tizemi svahov
Malych Karpat. .Chceli sme po-
zdvihnit znacku Stupavské zelé na
vyssiu kvalitativnu viroven a pod-
porit stcasnych drobnych pestova-
telov, ktori nielenze mozu byt opét
viac hrdi na svoj vyrobok, ale za
dodrziavanie registrovanej kvali-
ty budii méct pozadovat zodpove-
dajiicu cenu,” hovori J. Fabian. Stu-
pavské zelé sa dnes predava najmé

z dvora, na niekolkych trhoviskach
v Stupave alebo v Bratislave a mesto
Stupava podporuje jeho marke-
ting tradiénym podujatim Dni zelé.
V siicasnosti ho vyraba okolo desat
pestovatelov, ale ziadatelia o titul
CHOP veria, Ze sa to zmeni. ,Pro-
ces registracie CHOP na Stupavské
zelé bude v rdmci Slovenska ukon-
¢eny az zaciatkom septembra 2015
a potom nés ¢akd dalsie kolo konani
nairovni Eurépskej komisie. Vkaz-
dom pripade verime, Ze to pozitivne
podpori rozvoj obchodu,* dodava.

CHRANENE
OZNACENIA

Polnohi
d potraviny

ISPOCarske vyrobky
Zapisat 3 chraimt
na grovil Eurt
nariadema Europskeho parlamentu
Zz roku 2012
ide o vyrobky, na ktarych vysiedn
kvalitu alebo viastnosti vplyvaju
;mu ane pocdmienky, su spojens
5 vymedzenym zemepisnym u
tradiciou a muln[umneun

cmim

SLOVENSKA PAPRIKA. Umysel
presadit kvalitny vyrobok na trhu
viedol aj majitela certifikatu prvej
slovenskej Zitavskej papriky. D&-
vod? Kvalita si ziada ndro¢nejsie
postupy a certifikdt umozZziuje pre-
daf vyrobok lepsie, za vy3siu cenu.
~Spotrebitelia Coraz castejSie hlada-
ji v¥nimoéné kvalitné vyrobky. Ve-
deli sme, Ze Paprika Zitava kvalit-
ny vyrobok je, a preto sme sa sna-
zili ziskaf pre fiu titul CHOP. Na
jeho zdklade ju bude mécft spotre-
bitel na Slovensku alebo v zahrani-
¢i najst v spektre viednych paprik
ako vynimoény produkt,” uviedol
pre Profit Andrej Vrabel, manaZér
prevadzky Mdspoma v Dvoroch
nad Zitavou.

Co robf sladk Zitavski papriku vy-
nimoénou? Zberaji sa len zrelé ne-
poskodené plody s vysokym obsa-
hom farhiv jedendstich §fachtenych
druhov paprik Capsicum, z kto-
rych niektoré (nie vietky) boli vy-
slachtené na Slovensku. Na chuti sa
podpisuje, tak ako pri inych vyrob-
koch s CHOP a CHZO, pdda, pod-
nebie a celkovy rastlinny biotop na
ohranicenom izemi v wisti riek Véh,
Hron, Nitra a v povodi Malého Du-
naja a Zitavy. A potom je tu spraco-
vatelsky postup, sucast vyrobného
certifikdtu, ktory zépis CHOP obsa-
huje: melie sa na kamennom mlyne
vo dvoch fazach, pri¢om v druhej
faze sa mierne zahreje a tym sa far-
bivo rozpust{ v tukoch a dosahu-
je typicki oranzovoéerveni farbu.
.Sme si vedomi jej kvality, zdroven
aj vyssej ceny vyplyvajiicej z ndkla-
dov potrebnych na dopestovanie
papriky, preto bolo potrebné ziskat
pre fiu oznacenie, ktoré ju odlisi od
lacnych dovozovych paprik,* hovorf
A. Vrabel.

Paprika Zitava je na trhu iba niekol-
ko mesiacov, a to aj na pultoch nie-
kolkych potravinovych refazcov.
~Pripravujeme vlastni kampan na
podporu jej povedomia u verejnosti,
verfme, Ze sa to odraz{ aj v predaji,”
dodéva.

BRYNDZOVE REZERVY. K Slovi-
kom patri bryndza tak ako papri-
ka k Madarom, ale paradoxne ti
pravi Slovenski bryndzu v zmysle
chréaneného zemepisného oznace-
nia vi¢sina z nich nikdy neochut-
na. Teda urcite nie, ak nakupuje »

BRYNDZA JE
FENOMEN
SLOVENSKA.
JETO
DOBRA
PREVENCIA
PRED CIVI-
LIZACNYMI
CHOROBAMI

Jan Kerestes,
byvaly predseda Cechu
bryndziarov
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v supermarketoch — skiiste hla-
dat na pultoch vyrobok s oznace-
nim Slovenskd bryndza!

Té musi byf totiz vyrobend z oviie-
ho mlieka, pripadne zmesi s krav-
skym, zo zvierat chovanych na pa-
sienkoch vo vy3sich horskych po-

SKALICKY TRDELNIK SA VYRABA

V MARINGOTKACH S PRENOSNYMI
ELEKTRICKYMI PIECKAMI AKO
KVALITNY SLADKY SLOVENSKY

FASTFOOD

lohéch od Karpét po Vihorlat, od
Slovenského krasu po Tatry. Len
vtedy obsahuje mikrofléru, kto-
rou je bryndza cennd. .Bryndza od
oviec z urgitych horskych oblasti
Slovenska obsahuje 20 az 30 druhov
mikroorganizmov a mé velmi priaz-
nivé zdravotné tuéinky. Je to mikro-
bidlny fenomén Slovenska. Pravi-
delnd konzumdcia kvalitnej bryn-
dze je vynikajiica prevencia proti
ndrodovym aj kardiovaskuldrnym
ochoreniam,” tvrdi Jan Kerestes, by-
valy predseda Cechu bryndziarov
a autor knihy Ovéiarstvo na Sloven-
sku - histdria a technolégie.

Pri priemyselnej vyrobe sa zvyéaj-
ne abstrahujii dva-tri klicové mikro
organizmy, ale to uz podla neho nie
je ono. Prive ochrana tychto zdra-
viu prospeénych vlastnosti bryn-
dze bola popri certifikovan{ ndzvu
bryndze, ktory sa v Ziadnej inej kra-
jine nesmie pouzif, hlavnym moti-
vom. Bohatd mikrofléra je vysled-
kom l4tok v pode i zmesi druhov
liénych trdv. O blahodarnych i¢in-
koch mikroorganizmov v mlieé-
nych vyrobkoch vak vieme ovela
viac v siivislosti s jogurtom vyraba-
nym zahraniénym vyrobcom nez so

slovenskou bryndzou, pretoze este
nikto na tom nezaloZil kampaii.
Ziaden potravinovy produkt nie je
pritom slovenskejsi ako bryndza.
Priemyselne sa zacala vyrdbat v ro-
ku 1787 v prvej bryndziarni v Detve,
dnes ju vyraba Sesf velkych produ-
centov - ale Slovenski bryndzu ti
najvacsi vo svojom sortimente zvad-
$a nevedu. Vymimku tvorf Kluknav-
ska mliekaren, ktord v tejto kvali-
te vyrobi podTa . Kerestesa zhruba
osemsto ton rocne,

Pred prvou svetovou vojnou sa jej
vyrobilo 3 500 ton ro¢ne a vyvéza-
la sa do Viedne i Budapesti. Dnes sa
vyvazaji len desiatky ton - najmé
do Ceskej republiky, Madarska, ale
aj USA, pri¢om Slovensk4 bryndza
s CHZO tvori iba zanedbatelné per-
cento exportu. Celkovo sa bryndze
vyrobi dnes pribliZne o 500 ton me-
nej ako pred sto rokmi, .Na Sloven-
sku chovaji v sii¢asnosti 150-tisic
oviec a chov neustdle kleséd,* hovori
J. Kereste$. Marketing najznd mejsie-
ho slovenského produktu je len ma-
lo zaloZeny na chrdnenom oznace-
ni, vlastne zneho nikto nevytazil ka-
pitdl na domédcom ani zahrani¢nom
trhu. Turisti véak bryndzu poznaiji

“

Hungarikum ako znacka statu

V Madarsku je podet vyrabkov s cer
tifikatom E
chranene oz

comisie (EK) pre

1 porovnatelny so

Slovenskom. Patria medzi ne vyrobky
2 husace] pedene, madarského step-
neho dobytka | u nas zname dn thy
salam, klobaséir I 1 vial

maju ) viastny Sirsl nastroj certif
kovania kvality a achrany tr
pestovania puncu jedineéne
hungarll
siel databaz hmotnych
atkov a hodnét Po-

cich vyrobkov
s tym vanika
nehmotnych st

V suvisiosti
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a kultar
neho dedicstva u nas, ale nie celkom
ide o padobny ochranu na narodnej
urovnl, ako predpoklada certifikat EK
Siroka kampan

vieta si, je to ako digitalizaci

Ktora predstavuje
to, €0 sme dosiahli alebo vytvorill
posilnuje narodnyd hrdost | znacky

5 zahraniéi.” povedal Istvan
Lorand Szakall, ndmestnik Statneho
tajormnika na ministerstve pofohos-

podarstva, ked nedavno v najvicée
budapestianskej trznicl Nagycsarnok
otvarill ulicku hungarfie. Minuly rok bol

dokonca Rokom hungarik. V oblast
potravindrstva a polnohospodarstva
dnes existuje 75 hungarfk - patri sem
viacero Specidinych plemien zvierat
a odrdd ovocia, okolo desat druhoy
odrodovych ovocnych destilatoy,
Styridsat druhov vin, slivkovy lekvar
I druh chrenu,

Na porovnanie, Tokaj si ako CHOP
certifikovalo Slovensko. Znacka sa
vztahuje na subor vin z tejto ablast
vyrabenych z povolenyeh odrod cer-
tifikovanymi technolégiami. Tokajska

oblast prechadza obomi krajinam, ale
Madarsko ma chranené v EU |ba Tokaji
aszu. Na Slovensku sa tento nazov
nesmie pouzit, roavnaky vyrobok sa
vold Tokajsky vyber. Ostatné druhy
tokajskych vin su hungarikd, a aj ked
nemaju certifikat EK, pravdepodobne
2akaznik v zahranifi siahne automa
ticky po tokajskom z Madarska, lebo
o Slavenskom nepoéul. Hungarikom
su 3| bratisiavské rozky 3 kirtoskalacs
Jeviastne rovnaky vyrobok ako Skalic-
ky trdelnik



aj vyhladévajii. Spéja sa s tradiciou
salasnickej a kolibovej gastronémie
a stiborom tradi¢nych slovenskych
jeddl. A tieZ s mnozstvom ludovych
a festivalovych podujati, ako st Ha-
lusky fest, Novotské hrudka, Jano-
sikove dni v Terchovej a dalsfmi,
ktoré sa konaji v Krompachoch,
Klenovci &i Tureckej. V poslednom
obdobi zacinaji byt populdrne aj ba-
Govské cesty podla vzoru vinnych.
To, €o sa takto k zdkaznikom dosta-
ne, slovenski bryndzu pripomina
najviac, aj ked tento privlastok ne-
pouziva. Pochddza od malych cho-
vatelov oviec, ktorych je na Sloven-
sku zhruba 350, ovce sa pasii na
horskych pasienkoch a bryndza ob-
sahuje vzdcne mikroorganizmy.

STUPAVSKE
ZELE SAAJ
DNES SLIAPE
V DREVENYCH
SUDOCH

A .V POTRAVI-
NARSKYCH
GUMAKOCH"

Velki v¥robcovia bez statnej kam-
pane z CHZO tazif uz vobec neve-
dia. .Akékolvek chrénené oznace-
nie md pre vyrobcu zmysel vtedy, ak
dokdze takto oznaceny vyrobok aj
spenazif. Pri ich vyrobe je totiz da-
lezité dodrzat viacero podmienok,
¢o ju oproti ostatnym vyrobkom
predrazuje. Konkrétne pri bryndzi
je délezité, aby suroviny pochadza-
li len z vymedzeného uizemia, pri-
tom z inych oblasti si ovela lacnej-
Sie," opisuje Bohu3 Kaliarik, konatel
bryndziarne vo Zvolenskej Slati-
ne. O tom, ¢o sa na pultoch obcho-
dov objavi, podla neho nerozhoduje
spotrebitel, ale nakupca v obchod-
nej sieti. .Pokial sa rozhodne, Ze za-
radi do sortimentu drahsi chrdneny
vyrobok, tak po krdtkom ¢ase zisti,
Ze mu neprinasa pozadovany profit.
Potom ma na vyber, bud tento stav
tolerovat, dohodniif sa s dodéavate-
lom na zniZeni ndkupnej ceny, ale-
bo vyradit vyrobok zo sortimentu.
Slovenska bryndza s CHZO sa na
Slovensku z tychto dévodov praktic-
kynevyrédba,” doddva.

Zvolenska Slatina Slovenski bryn-
dzu nevyrdba, je vak prikladom
toho, Ze $tdtna kampan moze vy-
raznym spdsobom poméct predaju
tradiénych vyrobkov. Jej vyrob-
ky sa ocitli na zozname 103 drZite-
Tov Znacky kvality SK, ktori udelu-
je ministerstvo podohospodarstva.

OZNACENIA POVODU
A ZEMEPISNE OZNACENIA
V' REGISTRI EUROPSKEJ KOMISIE

» Spisska boroviéka

»T'dto znacka dédva signal spotrebi-
tefom, Ze vyrobok mé garantovami
kvalitu. Ale va¢sina tychto znaciek
je opit drahsia ako podobné bez-
né vyrobky." opisuje. Obchodné re-
tazce podla neho musia pochopit,
Ze ma vyznam drzat tieto vyrobky
vsortimente, lebo pri marketingovej
podpore $tatu sa predaj moze rozhy-
bat. ,Len pri silnom marketingu bu-
de takychto vyrobkov na pulte viac.
Ked spotrebitel nie je upovedome-
ny cez médid, preco by ich mal ku-
povat, tak ich kupovaf nebude,” tvr-
diB. Kaliarik. C B

anske ving

oslovenske vino




