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Tlacova sprava
Velky uspech slovenskej kapusty — Stupavské zelé ziskalo Chranené oznacenie
povodu

e Stupavské zelé ziskalo od Eurdpskej komisie ,,Chranené oznacenie pévodu”
e Len druhy vyrobok s touto znackou na Slovensku
e Pestovanie kapusty zaznamenalo na Slovensku vyrazny az 70-% medzirocny ndarast

Stupava, 11. maj 2017 — Dalsi historicky milnik pre Slovensko. Stupavska kysld kapusta, tzv.
»Stupavské zelé” dnes ziskalo Chranené oznacenie pévodu (CHOP). Oznacenia znamena3, Ze kvalita
a vlastnosti daného vyrobku st vylu¢ne viazané na osobité zemepisné prostredie a vSetky etapy
vyroby sa realizovali vo vymedzenej zemepisnej oblasti. Po ,Zitavskej paprike” tak ide len o druht
potravinu v tejto kategérii zo Slovenska.

»,Na Slovensku vyrabame kvalitné, chutné a zdravé potraviny. Stupavské zelé je jednou z nich.
Slovenski spotrebitelia, nesiahajme len po potravinach v nablyskanych obaloch, ktoré cestovali tisicky
kilometrov a maju vsebe mnoZstvo konzervantov. Citajme ¢o je naozaj vo vnutri. A udrZiavajme
vidiecke tradicie a jedalni¢ek nasich starych rodi¢ov. Chcem sa za to podakovat pestovatelom zo
Zahoria a Stupavy, ktori zachovavaju dedi¢stvo nasich predkov,” uviedla Gabriela Matecn3,
ministerka podohospodarstva a rozvoja vidieka SR.

»Ziskanie ,,Chraneného oznacenia povodu“ pre Stupavské zelé je pre nas stupavskych pestovatelov a
vyrobcov jedineény spOsob garancie zakaznikom, Ze kapusta bola dopestovana v Stupave a
spracovana tradicnym postupom bez pouZzitia akychkolvek prisad, okrem soli,“ vysvetlil Jozef Fabian,
predseda Mastskeho potravinového spolku. Od ziskania oznacenia o¢akavaju jeho ¢lenovia aj narast
zaujmu producentov o pestovanie kapusty a spracovanie Stupavského zelé v regidne, najma zo strany
nastupujucich generacii.

Juzna oblast Zahoria je charakteristicka lahsimi hlinito-piescitymi pédami s piesoénymi nanosmi a je
chranend svahmi Malych Karpat. Nizka nadmorskd vyska, dostatok spodnej vody a Specificka sucha
atepld klima vyhovuju pestovaniu kapusty azabezpecuju jej osobitu chut. Stupavské zelé, kysla
kapusta, je unikatna Specialita, na ktorej vyrobu sa pouzivaju neskoré odrody bielej hlavkovej kapusty
,krajova” dopestované vo vymedzenom uzemi a jedla sol.

Pestovanie kapusty na Slovensku za poslednych 20 rokov klesa, v roku 1996 sa vypestovalo takmer

93 000 ton. Avsak ¢isla naznacuju odrazenie sa od dna. Vroku 2016 dosiahla produkcia kapusty
16 800 ton, €o je medziro¢ny narast az o 70 %. Produkcia kyslej kapusty zaznamenala Urover 8 300
ton.

Ministerstvo pédohospodarstva podporuje pestovanie kapusty na Slovensku viacerymi sposobmi.
Okrem jednotnej platby na plochu ide o viazanu platbu na pestovanie vybranych druhov zeleniny
s velmi vysokou pracnostou sumou 70,48 eur/ha (2016). V roku 2016 bolo takto podporenych 7 048
hektarov pestovanej kapusty. Vymera pestovania kapusty musi pritom dosahovat minimalne 0,3 ha.
V ramci Programu rozvoja vidieka mo6ze polnohospodar ziskat podporu na pestovanie kapusty cez
opatrenia 10. Agroenvironmentdlne zavazky suvisiace s klimou: Integrovana produkcia v
zeleninarstve 416 eur/ha/rok a 11. Prechod na ekologické polnohospodarstvo 529 eur/ha/rok alebo
Udrzanie ekologického polnohospodarstva 529 eur/ha/rok.

Vsetky slovenské polnohospodarske vyrobky a potraviny drziace titul chranenej znacky najdete na
tomto linku: http://www.mpsr.sk/politikakvality/index.php?go=1
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