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Ak Brusel potvrdi chrdnené oznacenie na stupavské zelé, spotrebitelia budii mat dostava spravy e-mail

pri riom garanciu pévodu a klasického spracovania, pestovatelia zase dovod na Vas e-mail
zdvihnutie ceny, vravi JOZEF EABIAN, predseda Mdststkeho potravinového

¥ J P p ¥ Piatkovy vyber Séfrec
spolku v Stupave, ktory zdruzuje miestnych pestovatelov kapusty. No prizndva, Ze 2 Ranny stihrn toho, &
Je to dlhodoby proces a stupavské zelé sa dostane na zoznam chrdnenych ONewstiexedyvets

oznaceni najskor na budiici rok. Prihlasit sa na o

Ked'si kiipim hlavku kapusty zo Stupavy, pocitim na chuti, Ze je ina?

Pocitite, ak si hned vedla nej zoberiete kapustu napriklad z Tesca a ochutnéte
jednu aj druht. Tato oblast je totiz typickd svojou pddou, je tvorend
sedimentmi rieky Moravy, ktoré st dost staré. Pod tym je niekolko desiatok
metrov hrubé vapencové podlozie. Prave zmes vrchnej casti a podlozia tvori
zvlastnu chut kapusty, pretoZe vo vapencovych castiach sa drzi spodna voda

a kapusta si ju pomalicky natahuje. M4 zemitu, az chrenoviti chut.

Inde na Slovensku také nie je?

Nevieme o tom. Preto ju tu aj pestovali, ze
zistili, Ze st tu iné podmienky. Nepocul som, ze

by boli aj inde také podmienky, st typické prave
okolo rieky Moravy.

Ked'si kiipim stupavské zelé, aka je

Foto — MPS pravdepodobnost, Ze dostanem skutotne

pravé stupavské zelé?

Ak si ho kiipite v niektorom z tunajsich dvorov, je t4 pravdepodobnost
bliziaca sa k istote. Sii tu aj pestovatelia, ktori sa tym Zivia cely rok, maju
kapustu, ktort tu dopestuju, ale aj takd, ktort skupuju, pretoze s nou chodia
na trhy. Treba sa pytat, ¢i je dopestovand tu, ale je lepsie kupovat ju od

mensich spracovatelov.
Hovori sa, Ze niektori spracovatelia vozia kapustu z Madarska. Preco?

Tym, ze nase podne podmienky si také specifické, pestovanie nie je az také
vynosné. Preto padnikatelovi, ktory sa tym zivi cely rok, je jednoduchsie si ju
niekde nakiipit, pretoze by si nezabezpecil celorocnu produkciu. Nie je

u nés taky velky pestovatel, ktory by mal desiatky hektarov. Mali ju pestuja
len pre vlastni potrebu, mozno par mesiacov ju aj predavaju. Kto sa tym chce
cely rok zivit, nema Sancu spractivat len stupavski kapustu, to by musel
skiipit vsetky polia na okoli, vytvorit zdruzenie a zacat vo velkom pestovat.

Nikto taky sa zatial nenasiel.

Kolko je v regidéne pestovatelov a spracovatelov zela?

D4 sa to pocitat na desiatky. Hlavne v Casti Mast ich je najviac, tu to mé aj
najvacsiu tradiciu. Mame Mastsky potravinovy spolok, ktary sa venuje aj
registracii ochrannej znacky. Tou by sa odlisili pestovatelia od inych, ak by

ttito znacku mali, islo by skutocne o zelé dopestované v Stupave.

Typickou stupavskou odrodou je krajova kapusta s plochu hlavkou.

Pestuje sa este vo vic$ej miere?

Tradi¢ni pestovatelia ju maju, drZia si aj semeno od nej. MoZno z nej nemaji
vysadené celé pole, ale niektoré jeho ¢asti 4no. Je to tradicia, aby sa odroda,

ktor4 tu bola uz pred dvesto rokmi, stale pouzivala.

Aké je to pravé stupavské zelé? Co okrem soli sa do1i moze pridat?

PRECITAJTE 51 TIEZ
Preco je stupavske zelé také Specialne, Ze mbze
byt znackou? (+ historické foto)
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